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| Contexte pathologique : Faecalibacterium
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But de I'étude : Faecalibacterium et propriétés anti-hyperalgiques
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‘ But de I'étude : Faecalibacterium et propriéteés anti-hyperalgiques
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Résultats
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| But de I'étude : Faecalibacterium et propriétés neuromodulatrices
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But de I'étude : Faecalibacterium et propriétés neuromodulatrices

Faecalibacterium:

« Propriétés anti-hyperalgiques in vivo

» Propriétés neuromodulatrices ?

Objectif
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- F. prausnitzii CNCM 1-4644
- F. prausnitzii M21/2
- F. prausnitzii CNCM 1-4573
%
p

Groupe B :
- F. prausnitzii CNCM 1-4574
.- Fkduncanige A2-165 | duncaniae A2-165

Sans groupe

- F. prausnitzii CNCM 1-4541
F. prausnitzii CNCM 1-4575

Identifier les différentes
souches bacteriennes qui

portent les activites
neuromodulatrices
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Imagerie calcique a haut débit
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Imagerie calcique a haut débit
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Résultats
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Résultats
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Perspectives : Cultures primaires
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But de I'étude : Faecalibacterium et propriétés neuromodulatrices

Etude in vitro
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Imagerie calcique a haut débit
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Eubiose et dysbiose
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But de |'étude : Protéine MAM et propriétés neuromodulatrices
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Résultats
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But de lI'étude

/ Différentes fractions : \

Propriétés anti-
hyperlagiques

e Purification de S-Layer (A2-
165; M21; 4541)
» Purification de protéines MAM

3; (A2-165) .

Propriétés
neuromodulatrices-
Souches

Intensité fluorescence (RFU)
F-FO Max stim Bradykinine 40 nM

Protéines MAM
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PERSPECTIVES

-> Potentiel neuromodulateur de souches bactériennes /n vivo
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Perspectives : Modele périphérique

Résultats
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Effets A2-165 dans un modele
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Faecalibacterium duncaniae A2-165 : effet anti- N ™ /
hyperalgique dans un modele de douleur
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Faecalibacterium

Implication du butyrate et de la protéine MAM dans lI'inflammation
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Current Opinion in Microbiology

(Miquel et al.,2016)
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Inhibition voie NF-KB

Augmentation de la
production de TReg

Augmentation de IL-10



Sonde calcique utilisée
en imagerie calcique a Calcium 6 Calcium 6-QF

haut débit

Significantly reduce fluorescence  Quench-free option for sensitive
background with one-step protocol targets and multiplexing

receptor buffer

T /< Ca2t

. sensitive dye

ligand binds to
cell-surface receptor

masking y
dye I LEE % '

Bk sensitive | ¢

............
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Increase in cytosolic Ca?* can be detected by FLIPR or FlexStation
microplate readers using calcium-sensitive dye indicators



“Visceral Team” (3D
Treatments linked to the Microbiota in Chronic Abdominal Pain
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Bloodstream Endocrine pathway &TLM

e ————— S s Recognition of constituent Q
compounds TRPA1
Immune pathway Nervous pathway of the membrane
e e oo ; FPR1
\‘ LPS, PGN, LTA, Flagefiin ...
———————————— ] % TLR5

Recognition of microbial patterns or metabolites by cells of the ®\ Dectin-1

nervous system

Two-way communication Direct bacteria-neuron interaction: possible
Complex tripartite dialogue
between microbiota-gut-brain
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- Secreted metabolites
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@ « Toxins %@Neurotransmitters Triggering or
@ ~ SCFAs e 5-HT modulation
@ « GABA of an action potential
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Flagellin
MICROBIOTA AS A KEY REGULATOR OF PAIN (DEFAYE M, et al (2019)) JOURNAL OF NEURAL TRANSMISSION



Interaction directe via des motifs constitutifs

Interaction directe via des métabolites sécrétés

P, gingivalis ---------------

& ﬁ TRPA1 .
Activation neuronale

Pro-nociception

Bactéries Gram négatives --- LPS

TRPM8
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